


OPEKTIKA

>ourna nuépag rp Kovooué 12,00 €
MNapadoactakn PapdcouTa Pe Tpayavo YPwii Kal Tapapd 22,00 €
lkaomdtoo pe (eotn KpokETa yapidag 19,00 €
Dpéoko Kahapap! YEUIOTO He peNiTAva Kal YpaBiépa, Ue OAATOA TOUATA Kal TTECTO HUPWOIKWV 18,00 €
Matata "o@TA" Pe auyoTapaxo, 0TaKka, papadopila kat (eAE pakng 15,00 €
ZIVOXOVTPO WE KapaRideg, KOAOKUBI HapIvé Kal KpOUTOV XapOUTILOU 19,00 €
Kpokéta puliov pe apvi "yapomidago', og diavyég (wpd Agpoviov 17,00 €
Xtaméd1 ota kapBouva o€ moupé Kal cardta amd eacoAla, pe (wud ayyouplou kal a@pd kamapng 22,00 €
ABepiva Tnyavntr o€ Kpépa AeukoU Tapapd, PANTa, eAld kat {wud amnod mavtldpt 16,00 €
ZANATEX
Xwptdtikn "Yacht Club" 16,00 €
YOAATA APWHATIKWY aTTO TIG AAPVES, e AaBPdKL papive Kat axivo 28,00 € N . ] o .
We welcome enquiries from guests regarding the ingredients in the dishes.

Ntakoc aliix, pe yapdaxi TyavnTo kat kpitapo 20,00€ Please inform your order-taker of any allergy or special dietary requirements.
oAdTa QVAPEIKTN UE AMAKL O0TE, MaAalwpEvn ypafiépa kat BiveykpeTt pouotdpdag 19,00 € Municipality Tax and VAT are included in the prices,

* Frozen items have been selected in order to guarantee the highest possible quality.
ZYMAPIKA Extra virgin olive oil is used for salads; sunflower oil is used for frying.
ACTAKOPAKAPOVASA (POUPVOU UE OTIITIKEG XUAOTITEG KAl KOAOKUOI 56,00 €
Y KIoU@IXTA Tou "KpoUoTa" pe TapTdp HOoXAP! Kal Kaokalpivi Tpouga 40,00 € Eiuaote 0tn 614001 TOU MEAATN va TOV EVNUEPWOOULE YIa TA CUCTATIKA O0Ta MATA.
Katoika KOKKIVIOTH pE HENITIAvVA, "XOVTPd" HaKapdvIa Kat KPERX avOGTUpoU 23,00 € MapakaAeiote va evnuepwoete To oepfItépo oag yia omotadrimote arepyia rj eldiknA Slatpo@ikr amaitnon.
PIZ6TO "VEMIOTA" LE HOUC PETAC 17,00 € 2TI¢ TiéC oupmepidauBdverar: Anuotikoc popoc kai OrA.

* Ta kateuypéva mpoidvta éyouv emAexOei yia va Siaopalioouvv tnv kaAitepn duvath moldtna.
271G oaAdteg ypnoiuonolsitai ayvo mapbévo eaiéAado, oto Tnydvioua xpnaiuomoleital nAtéAato.

KYPIQZXZ MIATA
Yap! q)?éOKO ané Ty Yapid e nuepag - avd 100yp 9.00€ N'hésitez pas a nous poser de questions sur les ingrédients qui composent les mets.

?T(gf; C;én Veuillez informer votre serveur, a la prise de commande, de toute allergie ou préférence alimentaire.

Kaprarolo *Des ingrédien tza::nr;,:lzlscgzltec;tocxj 051;;: t;:;;’:;’;i; 7; :qs eI;lse,Zl;Zq ualité possible.
AoTtakog oxdpag pe pudl Kal ppéoka Aaxavikd kat A\adoAépovo  avd 100yp 16,00 € , ; , o , ,

L'huile d'olive extra vierge est utilisée pour les salades. Lhuile de tournesol pour les fritures.
Z@upida oxdpag o KPNTIKO PakOPL(o Kal axIvo 45,00 €
NaBpaxi @IAETo e oEAVOPILQ, HAVITAPLA KAl OAATOA APWHATIKWV 29,00€ Mei 8ce20a 8 pacnopsaxeHuu 20cmeti 0OMHOCUMEsIbHO BONPOCOB U yMOYHeHUU UHepedueHmMo8 Hawux 6J1100.
Kotomouho otifog ota kdpBouva, yKpative pe PETOOPOVE, lMoxanyticma, coobwume npuHUMarowemy 3akas nepcoHany ob annepauu Ha npodyKmel (eciu makoeas uMmeemcs)
baby matdteg kat @acoAdKIa APWUATIOUEVA UE UTTEKOV 22,00 € Wit 70Bbix py2ux DUemuYeckuX 3anpocax.
DO1AeTdKia apviov He yiyavteg otn YAaoTpa, Tpayavr matdra kat t¢atdiki 28,00 € MyHuyunansHele Hanozu u HC eKioyeHs € Cmoumocme.
D\ETO HOOYOU OE TTOUPE TATATAG, POKA Kat SU0 GAATOES, Bupdpt kat malaiwpévn mappelava 58,00 € * 3amopoxeHHble NpoOyKMbl 6bl/1u 8bI6PAHbI C 2apaHMueli Camo20 8bICOKO20 Kayecmad.
Rib-eye taMidta pe odAtoa pavitaplwy Kal yapvitoupa tng EMAOYARG 0ag 48,00 € OnuskoB8oe MAc/10 Nep8020 OMXKUMA IKCMPA K/dcca ucnosb3yemcs 0714 canamos,
018 XKapKU Mbl NOJIb3YeMCs NOOCOTHEYHBIM MAC/IOM.

EMIAOPMIA

Motkihia EAANVIKGV TUpLOV 13,00 € Zbgern Sie nicht uns Fragen beziiglich der Zutaten unserer Gerichte zu stellen.

Bitte informieren Sie lhren Kellner (iber Allergien oder spezielle Endihrungswiinsche.

EmAoyn amo @péoka ppouTa EMOXNG 12,00 €
FAUKG NUEDG 10.00 € Alle Steuern sind im Preis inbegriffen.

) MHER C, ) ) ) ' *Gefrorene Lebensmittel wurden gewdhlt um hdchstmégliche Qualitdt zu sichern.
Kp£pia XauOAAL pe (mmogaec kat maywtd knpridpa 1200 € Extra natives Olivendl wird verwendet fiir Salate, Sonnenblumenél fiir das Braten.
MaUpn cokOAdTA e KOU KOUAT Kal XapoUTTL 14,00 €
EmAoyn amoé omitikd copumné 11,00 € 2022

EmAoyn amoé maywtd 8,00 €

Y.C. D BB 2022



VORSPEISEN

Tagessuppe oder Consommé

Traditionelle Fischsuppe mit knusprigem Brot und Fischrogen-Dip
Gazpacho mit warmer Garnelen-Kroketten

Frischer Tintenfisch gefiillt mit Auberginen- und "Graviera"-Kase, mit Tomatensauce and Krauter-Pesto
"Ofti"-Kartoffel (Ofen gebackene) mit Bottarga, kretischer "staka“-Butter, Fenchelwurzel und Raki-Gel
Kretische Frumenty "Xinohontro" mit Languste, marinierten Zucchini und Johannisbrotbaum-Croutons

Reiskrokette mit Lamm "gamopilafo’, in einer Zitronenbriihe
Oktopus auf der Kohle, in Piree und Bohnensalat, mit Gurkenbriihe und Kapernschaum
Gebratene Stinte in einer Fischrogencreme, mit Gemise, Oliven und Rote-Bete-Briihe

SALATE

Griechischer Salat "Yacht Club"

Krautersalat aus der Region Dafnes, mit mariniertem Wolfsbarsch und Seeigel
Fusion "Dakos" (Gerstenzwieback) mit gebratene Garnelen und Queller

Gemischter Salat mit sautiertem "Apaki" (Schweinefleisch),
gereiftem kretischem Graviera-Kase und Senfvinaigrette

NUDELN & RISOTTO

Gebackene Hummer-Spaghetti mit "hilopites" (hausgemachte griechische Nudeln) und Zucchini

Kretische Nudeln "Skioufichta" mit Rindertatar und Sommertriffeln

Gebratene Ziege in Tomatensauce mit Aubergine, traditionelle Griechische Spaghettoni, und Frischkase

Risotto gewdtirzt mit Gemuse und Feta-Kase-Mousse

HAUPTGERICHTE

Frischer Fisch vom Tagesfang  (pro 100gr)
gegrillt
in Salzkruste
Carpaccio

Gegrillter Hummer mit Reis und Gem{se, Zitronendl Sauce (pro 100gr)
Zackenbarschfilet in einem kretischem Linsenreis, mit Seeigel
Wolfsbarschfilet mit Selleriewurzel, Pilzen und Krautersauce

Hahnchenbrust auf der Holzkohle, gratiniert mit Metsovone-Kase,
Babykartoffeln und griinen Bohnen, gewtirzt mit Speck

Lammfilets, mit Riesenbohnen im Auflauf, knusprigen Kartoffeln und Tzatziki
Rinderfilet auf Kartoffelpiiree, mit Rucola und zwei Saucen, Thymian und gereifter Parmesan
Rib-Eye Tagliata mit Pilzsauce und Beilage Ihrer Wahl

NACHSPEISEN

Vielzahl von griechischen Kasesorten

Auswahl an Obst der Saison

Dessert des Tages

Kamillen-Geschmack-Mousse, mit Sanddorn und Eis mit Bienenwabe-Geschmack
Bitterschokolade mit Kumquat und Johannisbrot-Geschmack

Auswahl an hausgemachten Sorbet

Auswahl an Eissorten

12,00 €
22,00 €
19,00 €
18,00 €
15,00 €
19,00 €
17,00 €
22,00 €
16,00 €

16,00 €
28,00 €
20,00 €

19,00 €

56,00 €
40,00 €
23,00 €
17,00 €

9,00 €

16,00 €
45,00 €
29,00 €

22,00 €
28,00 €
58,00 €
48,00 €

13,00 €
12,00 €
10,00 €
12,00 €
14,00 €
11,00 €

8,00 €

STARTERS

Soup of the day or Consommé

Traditional fish soup with crunchy bread and fish roe dip

Gazpacho with warm shrimp croquette

Fresh squid stuffed with aubergine and local gruyere cheese, with tomato sauce and herb pesto
"Ofti" potato with bottarga, Cretan "staka" butter, fennel root and Raki gel

Cretan frumenty "xinohontro" with crayfish, marinated zucchini and carob croutons

Rice croquette with lamb "gamopilafo’, in a clear lemon broth

Octopus on the coal, in a puree and bean salad, with a cucumber broth and caper foam

Local fried smelt, in a fish roe cream, local greens, olives and a beetroot broth

SALADS

Greek salad "Yacht Club"

Herb salad from Dafnes with marinated sea bass and sea urchin

Fusion dakos with fried shrimps and samphire

Mixed salad with sautéed local "apaki" pork, aged local gruyere cheese, and mustard vinaigrette

PASTA & RISOTTO

Home-made "hilopites" pasta, baked with lobster and zucchini

"Skiufihta" local pasta from Kroustas, with beef tartare and summer truffles

Roasted goat in a tomato sauce with aubergine, local traditional "thick" pasta and cream cheese
Risotto "stuffed vegetables" with feta cheese mousse

MAIN DISHES

Fresh fish - catch of theday  per 100gr
grilled
in a salt crust
carpaccio

Lobster per 100gr with rice and fresh vegetables, olive oil and lemon
White grouper fillet in a cretan lentil-rice, with sea urchin
Sea bass fillet with celery root, mushrooms and herb sauce

Chicken breast on the charcoal, gratin with Metsovone cheese,
baby potatoes and green beans flavoured with bacon

Lamb fillets, with giant beans in the casserole, crunchy potatoes and tzatziki
Beef fillet on potato puree, rocket and two sauces, thyme and aged parmesan
Rib-eye tagliata with mushroom sauce and garnish of your choice

DESSERTS

Variety of Greek cheese

Selection of fresh fruit

Pastry of the day

Chamomile cream with hippophae and honeycomb ice cream
Bitter chocolate with kumquat and carob flavour

Selection of home-made sorbets

Selection of ice cream

12,00 €
22,00 €
19,00 €
18,00 €
15,00 €
19,00 €
17,00 €
22,00 €
16,00 €

16,00 €
28,00 €
20,00 €
19,00 €

56,00 €
40,00 €
23,00 €
17,00 €

9,00 €

16,00 €
45,00 €
29,00 €

22,00 €
28,00 €
58,00 €
48,00 €

13,00 €
12,00 €
10,00 €
12,00 €
14,00 €
11,00 €

8,00 €



3AKYCKU

Cyn gHA nnn consomme gHA

TpaanUMOHHDIN PbIOGHBIA CYyN C XPYCTAWMUM XNebLem n Coycom-aun m3 pbiOGHOM NKpPbI
[acnayyo ¢ TennbiM KPOKETOM 13 KPeBEeTOK

Ceexunin Kanbmap, apLurpoBaHHbIV 6aknakaHOM 1 CbipoMm "graviera’,
C COyCOM U3 NOMUAOPOB 1 "Necto'"c TpaBamu

3aneueHHbI KapTodens "ofti" c 6oTTaproin,
KpUTCKUM macniom "staka", kopHem dpeHxena 1 renem Ha OCHOBE pPaKknu

Kputckaa nweHnyHan Kawa "xinohontro" ¢ naHryctnHamu,
MapVHOBaHHbIM KabaukoMm 1 KpyTOHamum 13 MyKku 6060B pOXKKOBOIo AepeBa

PrcoBbil KpokeT ¢ 6apaHuHoin "gamopilafo” B npo3payHomM nMMOHHOM 6ynboHe
OcbMUHOT Ha yrnAx B Mope v canat u3 paconu, C orypeyHbiM 6yNIbOHOM 1 MEHON 13 KanepcoB

’KapeHaa MecTHaA MenKas aTepuHa 1 Kpem 13 6esoi pbl6HON NKPbI,
C MeCTHOW 3€e/1eHblo, ONIMBKaMU 1 CBEKOJIbHbIM 6YNIbOHOM

CAJIATDI

lpeuecknin Canat "Yacht Club"

Canar 13 TpaB gepeBHu [ladpHec c MapMHOBaHHbBIM CMOACOM Y MOPCKUM €XKOM
Dakos (AumeHHbIN cyxapb)B CTuNe GboXKH C XKapeHbIMW KpeBETKaMU 11 KPUTMYMOM

CanaT-MuMKC € naccepoBaHHOM MECTHOM CBUHMHOM "anaku ',
BblAepKaHHbIM CbipoM "graviera" & ropuMYHON YKCYCHOM 3anpaBKou

MAKAPOHHbDIE U3AENINA & PU3OTTO
JomawHaa nanwa "hilopites’, 3aneyueHHasa ¢ OMapoOMm 1 LyKKNHM
MecTHas nacta "Skiufihta" n3 gepeBHu Kpyctac c Taptapom 13 roaauHbl U neTHUMK Tprodenamm

Ko3nATtnHa, 3aneyeHHasa B TOMaTHOM coyce ¢ baknaxaHamu,
C MECTHOW TPagaULMOHHON "TONCTON" NanLIon N KPEMOM 13 CJIMBOYHOIO Cbipa

Pn3otTo "dpapumpoBaHHblie oBowm" ¢ Myccom 13 cbipa Peta

OCHOBHBDIE BJTIOAA

Ceexas pbiba- ynos gHA (Ha 100 ep)
Ha epusne
3aneyeHHaAs 8 cosiu
Kapna44o

Omap (Ha 1002p),NpUroTOBNEHHDIN Ha Fpue, C PUCOM 1 CBEXMMI OBOLLAMN,
COYCOM 113 ONIBKOBOTO Macsla € IMMOHOM

®une 6enoro rpynepa Ha rpune ¢ KpUTCKUM rapHUPOM 13 pUca C YeyeBrLEeN 1 MOPCKNM €XXOM
®une cnbaca c KopHeMm cenbpaepesn, rprbamm & coycom 13 Tpas

KypurHas rpyaka Ha yrnsax, rpateH ¢ cbipom "Metsovone',

monopgbim KapTodenem 1 ¢paconblo, NpUnpaBneHHbIN 6EKOHOM

DOune ArHeHKa ¢ KpynHon $Gacosnbio 3arneyeHHOe B ropLloyKe casserole,
XpycTawmn kaptodenb 1 coyc "a3aa3nkn

Qune ropAanvHbI Ha KapTOd)eJ'IbHOM nwpe, pykkosa 1 ABa coyca, TMUMbAH U Bblﬂep)KaHHbIVl napmesaH

Pnb6aii TanbATa C rpMbHBIM COYCOM 1 FapHMPOM Ha Ball Bblbop

DECEPTbHI

AccopTu Ipeyeckux cbipoB

Pa3zHoo6pa3une Ceexunx OpyKToB

Bbineuka aHsa

KpeMm 13 pomaluKku ¢ 061enmnxom 1 MOPOXKeEHOE CO BKYCOM MeA0BbIX COT
fopbKuWIA WOKONaA C KYMKBAaTOM 1 CO BKYCOM 6060B pOXKKOBOTIO fiepeBa
JomawHune copbeTbl

Mopo»eHoe Ha Bblbop

12,00 €
22,00 €
19,00 €

18,00 €
15,00 €

19,00 €
17,00 €
22,00 €

16,00 €

16,00 €
28,00 €
20,00 €

19,00 €

56,00 €
40,00 €

23,00 €
17,00 €

9,00 €

16,00 €
45,00 €
29,00 €

22,00 €

28,00 €
58,00 €
48,00 €

13,00 €
12,00 €
10,00 €
12,00 €
14,00 €
11,00 €

8,00 €

HORS D'OEUVRE

Soupe du jour ou Consommé

Soupe de poisson traditionnelle avec pain croustillant et trempette aux ceufs de poisson
Gazpacho avec croquette de crevettes

Calamar farci a I'aubergine et au fromage "graviéra', sur sauce tomate et pesto aux herbes
Pomme de terre "Ofti" a la poutargue, beurre "staka" crétois, racine de fenouil et gel de Raki
Fromentée crétois "xinohontro" a la langouste, courgettes marinées et croltons de caroube
Croquette de riz a I'agneau "gamopilafo”, dans un bouillon clair au citron

Poulpe a la braise avec purée et salade de haricots, bouillon de concombre et écume de capres

Petit éperlan frit local dans une créme d'ceufs de poisson,
verdures locales, olives et bouillon de betterave

SALADES

Salade grecque "Yacht Club"

Salade aux herbes de Dafnes avec bar mariné et oursins

Dakos fusion avec crevettes frites et salicorne

Salade mixte avec porc fumé "apaki'’, fromage "graviéra" vieilli & vinaigrette a la moutarde

PASTA & RISOTTO
Pates "hilopites" maison au four, a la langouste & aux courgettes
Pates locales"Skiufihta"de Kroustas, avec tartare de boeuf et truffes d'été

Chevre réti dans une sauce tomate avec aubergine,
pates "épaisses" traditionnelles locales et fromage a la creme

Risotto "légumes farcis" avec mousse de fromage féta

PLATS PRINCIPAUX

Poisson frais selon arrivage  par 100gr
grillé
en croute de sel
carpaccio

Langouste (par 100gr) grillée avec riz et [égumes frais, huile d'olive vierge citronnée
Filet de mérou blanc dans un riz crétois aux lentilles,avec oursins
Filet de Loup de mer avec céleri-rave, champignons et sauce aux herbes

Blanc de poulet sur charbon de bois, gratiné au fromage Metsovone,
pommes de terre grelots et haricots au lard

Filets d'agneau, avec haricots géants en cocotte, pommes de terre croquantes et tzatziki
Filet de boeuf sur purée de pommes de terre, roquette et deux sauces, thym et vieux parmesan
Tagliata de faux-filet avec sauce aux champignons et garniture au choix

DESSERTS

Assortiment de fromages grecs

Sélection de fruits frais

Dessert du jour

Créme de camomille a l'argousier et glace de gateau de miel
Chocolat amer avec kumquat et arome de caroube
Sélection de sorbets maison

Sélection de glaces

12,00 €
22,00 €
19,00 €
18,00 €
15,00 €
19,00 €
17,00 €
22,00 €

16,00 €

16,00 €
28,00 €
20,00 €
19,00 €

56,00 €
40,00 €

23,00 €
17,00 €

9,00 €

16,00 €
45,00 €
29,00 €

22,00 €
28,00 €
58,00 €
48,00 €

13,00 €
12,00 €
10,00 €
12,00 €
14,00 €
11,00 €

8,00 €



