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OPEKTIKA

KpUa colma anoé apakd pe @ETa o GUANO KAl XOPOUTIOUENO 14,00 €
Kotéooumna o (wpod ypapiépag pe EIVOXOVTPO Kal agpd apWUATIKWY 16,00 €
Yaldta pe oompla AaciBiou, yiouapAdkia pupwdIKWV Kal paytovéla Tapaud 16,00 €
Mpdoivn caldta pe BiveykpET oUKou, ENANVIKH TPoU@a, XapouTl, kpéua Eivouulnbpag 27,00 €
Xapudpt Ossetra  28yp** 150,00 €
NToApaddkia apmeAd@UANo pe pUCL, COUTTIA Kal KATOIKIOLO ylaoupTl 20,00 €
Fapidec pe ykaomatoo gpdoulag, Kpéua @ETac, Aepdvi kal Baviiia 34,00 €
Kpokéteg pafac, xtanodl, méoto amod viopativia lepdmeTpag Kat agpd KAmapng 22,00 €

Awyatorrehayitiko AaBpdKi papive, Tavw og KPEUA "yloxvePWV" UE AUYOTAPAXO Kal Tpayavo gvokio 25,00 €

We welcome enquiries from guests regarding the ingredients in the dishes.
KYPIQX MIATA Please inform your order-taker of any allergy or special dietary requirements.
KpnTikA pakapouva actakou e kapaBida owté, oehivopila, odAtoa mavt{apiou kal otakoBoutupo 48,00 € Municipality Tax and VAT are included in the prices.
* Frozen items have been selected in order to guarantee the highest possible quality.
Daykpi mavw o€ BIOAOYIKN HAPIVAPIOUEVN VTOUATA PE BACIAIKO,

oTtpEidla Kal TTATATA APWUATICMEVN HE oKOPSO 47,00 €

Extra virgin olive oil is used for salads; sunflower oil is used for frying.

DINETO 0QPUPIBAC YPNEVN e ANapSi, CTAUVAYKADL PPIKAGE KAl LAUPOUATIKA GACONO** 54,00 € Eiuaote 0tn 614001 TOU MEAATN va TOV EVNUEPWOOULE YIa TA CUCTATIKA O0Ta MATA.
MapakaAeiote va evnuepwoete To oepfItépo oag yia omotadrimote arepyia rj eldiknA Slatpo@ikr amaitnon.

AYKIVAPEG AEUOVATEG UE OTIAPAYYLA, PATTAVAKL KAl Hapabo, Tavw o€ moupé amd pmpldu Aaxavikwv 24,00 € Stic Tiéc oupmepauBdverat: AnuoTikéc pépoc kai OrA,

>mavakopulo pe podia kpaoi BnAava, kpépa @étag, kat dvnbo 21,00 € * Ta kateuypéva mpoidvta éyouv emAexOei yia va Siaopalioouvv tnv kaAitepn duvath moldtna.

. ] . . . 271G oaAdteg ypnoiuonolsitai ayvo mapbévo eaiéAado, oto Tnydvioua xpnaiuomoleital nAtéAato.
>TN00¢ KOTOMOUAO CwTE o€ pehit{avooaldta pe avBdTupo,

KOKKIVN TILTTEPLA KAl CAATOA e Bupapiolo peA 26,00 € et . . o .
n P H Hap H ! N'hésitez pas a nous poser de questions sur les ingrédients qui composent les mets.

XepAKL KOUVEAIOVU OTN YAOTPA, LE XAPOUTIOUENO Kal avBOTUpOo, TAvw o€ OKIouPIXTA KpItodg 36,00 € Veuillez informer votre serveur, a la prise de commande, de toute allergie ou préférence alimentaire.
Taxe municipale et TVA sont comprises dans les prix.

NTOUETO apviov, OWTE Kal TOLYaplaoTo, o o o , ) o .
* Des ingrédients congélés sont choisis afin de garantir la meilleure qualité possible.

HE Aaxaviké o€ Tpayavo @UAO, GAAToa apmerd@UANO Kat yiaoupT 49,00¢€ L'huile d'olive extra vierge est utilisée pour les salades. Lhuile de tournesol pour les fritures.
Mdyoula pooxou oTIpAdo, e MATATA YEUIOTH HE HavITAPLA Kal TUPi KpEua 44,00 €
KapSid @INETOU pE Mavpo TépL, @AQUTTE e METAEG, LOUGEAIV TIATATAC, HUTEC GTIAPAYYIOV* 65,00 € Mei 8ce20a 8 pacnopsaxeHuu 20cmeti 0OMHOCUMEsIbHO BONPOCOB U yMOYHeHUU UHepedueHmMo8 Hawux 6J1100.
IMoxanylicma, coobwume npuHUMarowemy 3akas nepcoHasy ob annepauu Ha Npodykmel (€ciu makoeas umeemcs)
usu 1o6wix Opy2ux Ouemuyeckux 3anpocax.
EMIAOPMIA MyHuyunaneHele Hanoau u HC 8kto4eHbl 8 CMOUMOCMBb.
* 3amopoxeHHble NPoOyKMbl BblaIU 8bI6PAHbI C 2apaHmMueli CamMmo20 8bICOKO20 Ka4ecmaa.
Mowia amd kpnTikd Tupld 18,00 € OnueKo8oe MAcs10 Nepgo2o OMXUmMd 3KCMpPa K1acca ucnosb3yemcs 0719 canamos,
Em\oyr amoé copumé 15,00 € 0718 XApPKU Mbl N0/163yeMCA NOOCOSTHEYHbIM MAC/IOM.
Kpémeg Suzette 2 dtopa 36,00 €

Zbgern Sie nicht uns Fragen beztiglich der Zutaten unserer Gerichte zu stellen.
Kpéua Bavilia pe KOKKIva @poUTa apwUATIOUEVA E PaoTixa Xiou 18,00 € Bitte informieren Sie Ihren Kellner (iber Allergien oder spezielle Endhrungswiinsche.
. . . . . . . Alle St ind im Preis inbegriffen.

YOKOAATA PE PLOTIKL Alyivng Kal TTaywTd EAANVIKOU KAPE-KAPAUENAC 20,00 € ) ¢ >teuern Smﬂ m re/s"/n 9 ”ﬁ e,? o _
*Gefrorene Lebensmittel wurden gewdhlt um hdchstmégliche Qualitdt zu sichern.

Tapta KpEpag GackOUnAou Kat podiov, ue KAPAUEAWUEVN AEUKH) COKOAATA 16,00 € Extra natives Olivendl wird verwendet fiir Salate, Sonnenblumenél fiir das Braten.

2023
** [IAnpwTtéa mMAta amé TouG EMOKENTEG O€ OAEC TIG EMAOYEC yia paynto
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VORSPEISEN

Kalte Erbsensuppe mit Feta-Kase in einer Kruste und Honig aus Johannisbrotbaum
Hihnersuppe in Graviera-Briihe, mit "Ksinohondro" und Schaum aus aromatischen Pflanzen
Salat mit Hilsenfriichten aus Lasithi Region, Krauterballchen und Tarama-Mayonnaise
Griner Salat mit Feigenvinaigrette, griechischer Triiffel, Johannisbrot und Sauerrahm
Ossetra-Kaviar 28gr**

Dolmades (Weinblatter mit Reis) mit Tintenfisch und Ziegenjoghurt

Garnelen mit Erdbeer-Gazpacho, Feta-Creme, Zitronenscheiben und Vanille
Favabohnen-Kroketten, Oktopus, Pesto mit Kirschtomaten aus lerapetra und Kapernschaum

Marinierter Wolfsbarsch aus der Agais auf einer Creme aus lokale Blattgemdise,
mit Bottarga und knusprigem Fenchel

HAUPTSPEISEN

Traditionelle kretische Nudeln gefillt mit Hummer,

serviert mit sautierten Flusskrebsen, Selleriewurzel, Rote-Bete-Sauce und kretischer Butter "staka

Meerbrasse auf marinierten Bio-Tomaten mit Basilikum,
Austern und Kartoffeln gewiirzt mit Knoblauch

Zackenbarschfilet gebacken mit Schmalz,
"Stamnagathi"-Frikassee (Wildkrauter aus Kreta) und Schwarzaugenbohnen**

Artischocken in Zitronensauce, dazu Spargel, Rettich, Fenchel, auf gemischtem Gemdise
Spinatrisotto mit Muscheln, Vilana-Wein, Feta-Creme und Dill

Sautierte Hahnchenbrust auf Aubergine,
mit Mizithra-Kase aus Kreta, roter Paprika und Thymian-Honig-Sauce

Kaninchenauflauf mit Johannisbrotbaum-Honig
und "Anthotiro"-Kase, auf handgemachter Pasta aus Kritsa Region

Lamm nach kretischer Art, mit Gemuse in einer knusprigen Kruste, Weinblattersauce und Joghurt
Geschmorte Kalbsbackchen, mit Kartoffeln gefiillt mit Champignons und Frischkase

Rinderfilet mit schwarzem Pfeffer, flambiert mit Metaxa Brandy,
Kartoffelmousseline und Spargelspitzen**

NACHSPEISEN

Auswahl an kretischem Kase
Auswahl an hausgemachten Sorbets
Crépes Suzette 2 Personen

Vanillecreme mit roten Beeren, gewurzt mit Mastix

Schokolade mit Pistazien aus Agina und griechischem Kaffee-Karamell-Eis

Salbei-Granatapfel-Creme-Torte mit karamellisierter wei8er Schokolade

** Gerichte, die in allen Speiseoptionen von den Gdisten zu zahlen sind

14,00 €
16,00 €
16,00 €
27,00 €
150,00 €
20,00 €
34,00 €
22,00 €

25,00 €

48,00 €

47,00 €

54,00 €
24,00 €
21,00 €

26,00 €

36,00 €
49,00 €
44,00 €

65,00 €

18,00 €
15,00 €
36,00 €
18,00 €
20,00 €
16,00 €

STARTERS

Cold pea soup with feta cheese in a crust, and carob honey 14,00 €
Chicken soup in Cretan gruyere broth with "ksinohondro" and aromatics foam 16,00 €
Salad with Lasithi legumes, herb balls and tarama mayonnaise 16,00 €
Green salad with fig vinaigrette, greek truffle, carob and sour cream 27,00 €
Ossetra Caviar  28gr** 150,00 €
Vine leaves "dolmades" with rice, cuttlefish and goat's yoghurt 20,00 €
Shrimps with strawberry gazpacho, feta cream, lemon slices and vanilla 34,00 €
Fava bean croquettes, octopus, pesto with lerapetra cherry tomatoes, and caper foam 22,00 €
Marinated Aegean sea bass, on "yahnera" cream with bottarga and crispy fennel 25,00 €
MAIN DISHES

Cretan lobster macaroni with sauteed crayfish, celery root, beetroot sauce and Cretan butter "staka" 48,00 €
Sea bream on organic marinated tomato with basil, oysters and potatoes flavoured with garlic 47,00 €
Grouper fillet baked with lard, staghorn fricassee and black-eyed beans** 54,00 €
Artichokes in lemon sauce with asparagus, radish, fennel, on a mixed vegetable bed 24,00 €
Spinach risotto with mussels, Vilana wine, feta cream, and dill 21,00 €
Sauteed chicken breast in aubergine,

with "anthotiro" Cretan cheese, red peppers and thyme-honey sauce 26,00 €
Casserole rabbit with carob-honey and "anthotiro" local cheese, on handmade pasta from Kritsa 36,00 €
Lamb duet, the Cretan way, with vegetables in a crispy crust, vine leaf sauce and yoghurt 49,00 €
Veal cheeks "stifado" stewed with onions, potato stuffed with mushrooms and cream cheese 44,00 €

Beef filet with black pepper flambé with Metaxa brandy, potato mousseline and asparagus tips**

DESSERTS

Selection of Cretan cheese
Seasons home-made sorbets
Crépes Suzette 2 persons

Vanilla cream with red berries, flavoured with mastic from Chios

Chocolate with pistachios from Aegina and Greek coffee-caramel ice cream

Sage and pomegranate cream tart with caramelized white chocolate

** Dishes payable by guests on all dining options

65,00 €

18,00 €
15,00 €
36,00 €
18,00 €
20,00 €
16,00 €



3AKYCKM

X0noaHbI ropoXoBbIli Cyn ¢ CbipoM deTa B TecTe "Gpunno” n Mefom 13 NIoAoB POXKKOBOIO epeBa

KypuHbIi cyn Ha 6ynboHe 13 KPUTCKOTO Cbipa "graviera" ¢ NweHNYHON Kale "xinohontro" n apomaTHol neHom

Canat c 6060BbIMM pernoHa Jlaccuty,

dprKkagenbkamm "toBapnakua" N3 MeCcTHbIX TpaB U MalioHe30M 13 6enon pbiIGHOM MKpPbI "Tapama”

3eneHblin canaT C YKCYCHOM 3anpaBKkon C UHXUPOM,

14,00 €
16,00 €

16,00 €

rpeyecknm Tplodenem, 606amm poXKOBOro fepeBa U KPEMOM M3 CKBaLLEHHOTO cbipa "Xynomizithra" 27,00 €

OceTtpoBas nkpa 28rp**

J[lonma 13 BUHOrpagHbiX INCTbEB, GpapLUMPOBaHHbIX PYCOM,
C KapakaTtuuen 1 NorypTom 13 Ko3bero MosioKa

erBeTKI/I C KJ'IY6HVIl-IHbIM racnayo, Kpemom n3 d)ETbI, JIOMTUKaMW TMMOHa 1 BaHWbIO

KpokeTbl u3 nyweHoro ropoxa "¢aBa’, ocbMuHor,
COyC NecTo 13 NOMUAOPOK Yeppu pernoHa iepanetpa v neHa 13 Kanepcos

MapunHOBaHHbI cmbac Irefickoro Mops,
Ha Kpeme "AxHepa" 13 TYLLUEeHHbIX TPaB, ¢ 60TTapron n xpycTawmm GeHxenem

OCHOBHDIE BJTIOAA

Kputckasa nacta "mMakapyHec" ¢ oMmapom, naccepoBaHHbIMM NaHTYCTUHAMMU,
KOpPHEM cenbpepes, CBEKOSIbHbIM COYCOM N KPUTCKUM MacioMm "cTaka"

30N0TUCTBIN Narp Ha 3KONOTMYECKM YACTOM MAaPUHOBAHHOM NOMUAOPE C 6a3UNNKOM,
C yCTpULaMu 1 KapTtodenem, NprnpaBneHHbIM YeCHOKOM

®une 6enoro rpynepa, 3aneyeHHoe C NAPLOM,
dpurKace 13 gukopacTyuleri 3eneHm "Stamnagathi” n uepHornasas paconp**

ApPTULIOKN B TIMMOHHOM COYCE CO CMapel, peancom, peHxenem, Ha Niope 13 OBOLLHOIO pary
PU30TTO CO WINUHATOM, MUANAMU, BUHOM BunaHa, KpeMom 13 GeTbl 1 YKPOrom

MaccepoBaHHan KypuHasa rpyaka  nope 3 6aknaxaHos,
C KPUTCKMM Cblpom "mizithra", KpacHbIM 60ArapCKnM NepLem 1 TMUMbAHOBO-MeLOBbIM COYCOM

Kponuk, 3aneyeHHbl B ropLioyke casserole ¢ MELOM 13 NNOJOB POXKKOBOIO AepeBa
N MeCTHbIM Cbipom "anthotiro", Ha JomalHen nanwe gepeBHN Kputca

[y>T U3 6apaHnHbI NO-KPUTCKM (MaccepOBKa U TyLIEHME)
C OBOLLAMM B XPYCTALLEN KOPOUKE, COYCOM M3 BUHOTPALHbIX INCTLEB 1 NOFypPTOM

Tenaubu wekun, TyweHHble ¢ nykom ("stifado") n kapTodens,
bapLmpoBaHHbIN rprbamu 1 CbiPpHBIM KPEMOM

foBAXbe due C YepHbIM NepLeM, NPUroToBieHHoe cnocobom pnambe ¢ Metaxa,
C KapTodenbHbIM MYC/IMHOM U TONTOBKaMM Cnap»Kn **

DecepTbl

AccopTu KpUTCKUX CbIpOB

Ce30HHble foMaLHKe copbeTbl

bnanHumnkn Cio3eTT Ha 2 nepcoHel

BaHWNbHbIN KpeM C KpacHbIMU Arogamu, NpunpaBieHHbIMI MacTUXON C OCTPOBa XMOC

Llokonaa ¢ dmcTawkamm oCcTpoBa IriHa U MOPOXKEHOE CO BKYCOM rpeyeckoro Kode ¢ kapamenbto

TapT c Kpemom U3 Wwandea 1 rpaHaTa C Kapamenm3npoBaHHbIM 6eflbiM LOKONaaoM

** Onnayusaemvole 6/1100a He3asuUcUMO om 8U0d NAHCUOHA

150,00 €

20,00 €
34,00 €

22,00 €

25,00 €

48,00 €

47,00 €

54,00 €
24,00 €
21,00 €

26,00 €

36,00 €

49,00 €

44,00 €

65,00 €

18,00 €
15,00 €
36,00 €
18,00 €
20,00 €
16,00 €

HORS-D'CEUVRE

Soupe froide de petit pois a la feta et au miel de caroube

Bouillon de poulet au gruyére crétois, trahana "ksinohondro" et une mousse d'aromates
Salade de légumineuses de Lassithi, boulettes d'herbes et mayonnaise au tarama

Salade verte avec vinaigrette aux figues, truffe grecque, caroube et créme slre

Caviar Ossetra 28gr **

"Dolmades" de feuilles de vigne avec riz, seiche et yaourt de chévre

Crevettes au gaspacho de fraises, creme feta, tranches de citron et vanille

Croquettes de féves Fava, poulpe, pesto aux tomates cerise de lerapetra et mousse de capres

Bar de la mer Egée mariné, sur une créme de "yahnera" a la poutargue et fenouil croustillant

PLATS PRINCIPAUX

Macaroni au homard crétois avec écrevisses sautées,

céleri-rave, sauce a la betterave et beurre crétois"staka"

Daurade sur tomate bio marinée au basilic, huitres et pommes de terre parfumées a l'ail
Filet de mérou cuit au lard, fricassée de plantain corne-de-cerf et doliques a oeil noir**
Artichauts en sauce citronnée avec asperges, radis, fenouil, sur un lit de légumes mixtes
Risotto aux épinards avec moules, vin de Vilana, creme de feta et aneth

Blanc de poulet sauté a l'aubergine,
avec fromage crétois "mizithra", poivrons rouges et sauce thym-miel

Lapin en cocotte au miel de caroube et fromage local "anthotiro”,
accompagné de pates artisanales de Kritsa

Duo d'agneau, sauté et frit,
avec légumes en papillote croustillant, sauce de feuille de vigne et yaourt

Joues de veau "stifado" aux oignons,
pomme de terre fargie aux champignons et créme de fromage

Filet de boeuf au poivre noir, flambé a I'eau-de-vie Metaxa,
mousseline de pommes de terre et pointes d'asperges**

DESSERTS

Choix de fromages crétois
Sélection de sorbets maison
Crépes Suzette 2 personnes

Créme vanille aux fruits rouges, parfumée au mastic de Chios
Chocolat aux pistaches d'Egine et glace au café grec et caramel

Tarte a la creme de sauge et grenade au chocolat blanc caramélisé

**Plats demeurant a la charge du client en supplément des options de Dine-Around

14,00 €
16,00 €
16,00 €
27,00 €
150,00 €
20,00 €
34,00 €
22,00 €
25,00 €

48,00 €
47,00 €
54,00 €
24,00 €
21,00 €

26,00 €

36,00 €

49,00 €

44,00 €

65,00 €

18,00 €
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36,00 €
18,00 €
20,00 €
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